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2022 RIESLING SEKT BRUT
– Sekt –

Jahrgang	 2022
Restzucker 	 4,0 g/l
Säure 	 8,0 g/l
Alkohol 	 12,0 vol %
Trinkempfehlung	 8 °C
Lagerpotential	 5 Jahre
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DER SEKT
Feinperlendes Hellgelb, anregender Duft von Zitrusfrucht und 
Aprikose, zarte Fruchtfülle, würziges Säurespiel und erfrischender, 
mineralischer Nachhall, 9 Monate Hefelager

DIE HERKUNFT
Die Trauben für diesen Sekt stammen aus verschieden Rüdes
heimer Lagen, welche hauptsächlich durch Quarzit- und Schiefer-
böden, sowie lehmigen Kies geprägt sind.

DER JAHRGANG
Das Jahr 2022 war während der Vegetationsperiode von hohen 
Temperaturen und wenig Niederschlag geprägt. Das richtige Timing 
war während der Weinlese entscheidend. Dank der gewissenhaften 
Handarbeit und präziser Selektion konnte gesundes und reifes 
Traubenmaterial geerntet und verarbeitet werden. Wir freuen uns 
auf Weine mit Vielschichtigkeit, Frucht und einer ausgeprägten 
Aromatik.

DIE BEGLEITUNG
Gut gekühlt bei 8° Celsius als Aperitif, zu feinen Fischvorspeisen 
oder fruchtigen Nachspeisen. 


